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CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

CARGO: ENGENHEIRO/AREA: ALIMENTOS

CONTEUDO PROGRAMATICO

1) Analise de alimentos e preparo de solucdes;

2) Analise Sensorial de alimentos;

3) Balanco de massa no processamento de alimentos;
4) Estatistica experimental;

5) Legislag&o de alimentos e bebidas;

6) Materiais e embalagem de alimentos;

7) Microbiologia e higiene de alimentos;

8) Processamento e conservacao de alimentos;

9) Quimica de alimentos;

10) Toxicologia de alimentos.
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